
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

DESAYUNOS DE 7AM A 10:30AM 
(FIN DE SEMANA Y FESTIVO DE 7:30 A 11 A.M.) 

DESAYUNO BATUAR 40€ 
INCLUYE ZUMO DE NARANJA NATURAL, CAFÉ O TÉ, ENSALADA DE FRUTA, 

YOGUR, SURTIDO DE REPOSTERÍA, MERMELADASY TOSTADAS, 
Y UNA ESPECIALIDAD A ELEGIR: 

 

- HUEVOS BENEDICT CON SALSA HOLANDESA Y PAN DE CROISSANT. 
- TORTILLA /HUEVOS ROTOS / FRITOS CON:  

vegetales, jamón, queso, setas. 
- BOCADILLO DE JAMÓN IBÉRICO. 
- TOSTADAS DE PAN INTEGRAL CON AGUACATE Y QUESO FETA. 
- PANCAKE CON MASCARPONE Y CHOCOLATE. 
- GOFRE CON TOFFEE con helado de vainilla, crumble de yogur y  

algodón de azúcar. 
- YOGUR Y SURTIDO DE CEREALES 

 

 

           DISPONIBLE LAS 24H 

PATATAS CHIPS 5€ 

TABLA DE QUESOS CATALANES AFINADOS 25€ 

JAMÓN IBERICO DE BELLOTA 35€ 

ENSALADA CON QUESO DE CABRA 18€ 
NUEZ PECANA, MORAS Y BAYAS DE GOJI 

 
MINESTRONE DE VERDURAS DE TEMPORADA 18€ 

 
RIGATONI CON SALSA TARTUFATA 18€ 

TRIQUINI DE JAMÓN YORK Y QUESO CHEDDAR CON CHIPS 16€ 

ENSALADA DE FRUTA OSMOTIZADA 12€ 

TARTA SACHER 13€ 

HELADO DE VAINILLA (2 bolas) 10€ 

 
 

  

 
 

  
MARQUE LA EXTENSIÓN 9 (Recepción) o 2001 (Restaurante) PARA 
HACER SU PEDIDO 
 
8€ DE SUPLEMENTO POR EL SERVICIO A LA HABITACIÓN 
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DISPONIBLE DE 12:00 A 22:30 

 
PARA PICAR 

 
PAN DE CRISTAL CON TOMATE Y ACEITE 8€ 

 

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA “JUAN MANUEL” (80gr.) 35€ 
(MEJOR JAMÓN DE ESPAÑA 2024) SERVIDO CON PAN DE CRISTAL, TOMATE Y ACEITE 

 

OSTRAS AMÉLIE  (TAMAÑO Nº2) 8€ / UD 
CON PONZU DE MARACUYÁ Y PEPINO ENCURTIDO 

 

CROQUETA DE POLLO RUSTIDO A LA CATALANA 4€ / UD 
CON MOJO DE OREJONES Y GEL DE CIRUELAS  

 

CROQUETA DE CALAMAR  4€ / UD 
CON ALIOLI DE GAMBA 

 

PATATAS BRAVAS BATUAR 12€ 
ALIOLI CLÁSICO Y ALIOLI DE ROMESCO PICANTE 

 

CALAMARES A LA ANDALUZA 18€  
CALAMARES REBOZADOS Y EMULSIÓN CÍTRICA 

 

HUMMUS DE PIMIENTOS DEL PIQUILLO 15€ 
SERVIDO CON GARBANZOS FRITOS, PEPINO ENCURTIDO Y PAPADUM 

 

ANCHOAS ‘’00’’ DEL CANTÁBRICO 19€ 
CON PIMIENTA ROSA Y CHALOTAS, SERVIDAS CON PAN CON TOMATE 

 

ENTRANTES 
 

GAZPACHO DE CEREZAS 21€ 
CON ANGUILA AHUMADA, CREMOSO DE QUESO DE CABRA Y CEREZA 

(OPCIÓN VEGETARIANA Y/O VEGANA) 
 

SALTEADO DE VERDURAS A LA BRASA 21€ 

CON CHIPS Y SALSA ROMESCO 
 

ENSALADA CÉSAR TRUFADA 22€ 
MUSLO DE POLLO BRASEADO, COGOLLOS, ANCHOAS,  

CROUTONS HOJALDRADOS Y PARMESANO 
 

STRACIATELLA DE BURRATA 22€ 
CON TOMATES DE TEMPORADA, PISTACHO, SHIZO VERDE Y  

VINAGRETA DE TOMATE A LA BRASA 
 

CANELÓN DE GAMBA 24€ 
CON BECHAMEL DE GAMBA, COCO Y CITRONELLA, GAMBITAS FRITAS CRUJIENTE Y  

RALLADURA DE LIMA 
 

TARTAR DE DORADA 28€ 
CON ALIÑO DE CALDO DE SUS ESPINAS, ALBARICOQUE BRASEADO,  

ALMENDRA TOSTADA Y PEPINO 
 

STEAK TARTAR 28€ 

CON EMULSIÓN DE YEMA, SRIRACHA Y PAN GUTTIAU  

 
 



 

 
 

 
PRINCIPALES 

 
ARROZ DE SECRETO IBÉRICO  29€ 

CON ALIOLI DE TOMILLO LIMONERO 

 

ARROZ NEGRO DE SEPIA 28€ 

CON SU TAGLIATELLE DE SEPIA Y ALIOLI VERDE 
 

PESCADO SALVAJE DE LONJA (PREGUNTAR AL CAMARERO) 36€ 

CON SALSA DE ALGA CODIUM Y MINI VERDURITAS 
 

PULPO A LA BRASA (200 GR) 36€ 
CON CREMA DE PATATA Y CEBOLLA CON PIMENTÓN D’ESPELETTE 

 

GAMBA AZUL DE NUEVA CALEDONIA EN DOS SERVICIOS 36€ 

CARPACCIO CON DUO DE ALIOLI DE GAMBA Y TOMILLO Y TOSTADAS CRUJIENTES 
 3 UNIDADES A LA ROBATA  

 

SOLOMILLO DE TERNERA (180 GR) 33€ 
CON CREMOSO DE CELERI A LA BRASA, CHALOTAS GLASEADAS Y  

DEMI GLACE DE RATAFIA 
 

CHULETÓN 1 KG 90€ 
CON PATATAS FRITAS Y MANTEQUILLA CAFÉ PARIS 

 

HAMBURGUESA DE VACA MADURADA (150 GR.) 27€ 
CON PAN BRIOCHE, QUESO BRIE, TOMATE, SALSA JACK DANIELS CASERA, CEBOLLA FRITA Y 

PEPINILLO ENCURTIDO, SERVIDA CON PATATAS FRITAS 

 
 

GUARNICIONES – 9€ 
  

  PATATAS FRITAS             ENSALADA VERDE              VERDURAS SALTEADAS 

 
 
 

DULCES 

 

TÉ MATCHA PIÑA Y COCO 12€ 

CREMOSO Y STREUSEL DE TÉ MATCHA CON BRUNOISE DE PIÑA, LIMA Y JENGIBRE,  
ESPUMA DE COCO Y SORBETE DE PIÑA (PLANT-BASED) 

 

COULANT DE CHOCOLATE GUANAJA 13€ 
CON NÚCLEO DE AVELLANA Y HELADO DE VAINILLA MEXICANA 

 

FRESAS Y VAINILLA 13€ 

GANACHE DE CHOCOLATE “INSPIRATION FRAISE”, CREMOSO DE CHOCOLATE BLANCO “IVOIRE”, 
BIZCOCHO EXPRESS DE VAINILLA Y HELADO DE FRESA 

 

CHEESECAKE DE PISTACHO 13€ 
 

ENSALADA DE FRUTA OSMOTIZADA 12€ 
PIÑA A LA VAINILLA, MELÓN CON MIEL Y LIMA, SANDÍA EN ALMÍBAR DE ESTRAGÓN SERVIDO 

CON HELADO DE FRAMBUESA 
 

TABLA DE QUESOS CATALANES AFINADOS (RECOMENDADO PARA COMPARTIR) 25€ 
CON PAN HOJALDRADO, MERMELADA Y FRUTOS ROJOS 

 
 

Precios con IVA incluido. 
Productos de pesca tratados para la prevención de Anisakis. Información sobre alérgenos a disposición del cliente. 

 


